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MUFFINID Muffinite koostis:
Retsept:Puudub 2 muna
Valmistamine 283 t(llsfll (135g) suhkrut
Vahusta miksriga kausis munad ja suhkur, kuni mass muutub kohevaks i ol
. g . e - 65 ml piima
ja suhkur on sulanud. Lisa 6li ja sega labi, seejarel lisa piim ja vanilliin.

1 tl vanilliini

Sega korralikult, kuni sequ muutub thtlaseks. Eraldi kausis sega

. : L : . 1 tass Veski Mati Isekerkivat jahu
omavahel jahu ja sool ning lisa see teises kausis olevale segule. Sega

tainas korralikult labi. Loika Sokolaad vaikesteks tukkidega ja lisa ndpuotsaga soola

tainale. Vala tainas muffini vormidesse, tdites 2/3 vormist. Kiipseta 65 g tumedat Sokolaadi
ahjus 180 KC 15-20 min kuni muffinid on kuldsed pruunid. Vota muffinidy eemi koostis:

ahjust vdlja ja lase neil jahtuda. Kreemi valmistamine: Vahusta kausis 1 1, +qssi tuhksuhkrut
tuhksuhkur ja toasoe v6i, kuni mass on muutunud ilusaks kohevaks ja 445 g toatemperatuuril vaid

ohuliseks. Lisa juurde vanilliin ja piim ning vahusta veel umbes minut. 4 4| yqnilliini

Kui tundub, et kreem on liiga vedel, lisa juurde tuhksuhkrut kuni oled 1 spl piima
saavutanud kreemi ideaalse konsistentsi. Soovi korral void kreemi

toiduvarviga taiustada. Taida tordiprits kreemiga ja kaunista jahtunud

muffinid enda soovide jargi, viimase lihvi andmiseks void peale puistata
Sokolaaditukikesi, marju, purustatud rostitud pahkleid voi mandleid.

Kaunistatud muffineid hoia kiilmas. www.veskimati.ee

Retseptid




