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Veski Matj

IUUSTULEIB TUMEDA OLLEGA ® 2,5-3 dl Veski Mati Eriti head

Retsept:Tuuli Mathisen, Ajakiri Oma Maitse nisujahu voi Veski Mati

Valmistamine . Grjlhami?hu o i

Sega suuremas kausis jahu, suhkur, kiipsetuspulber, sool ja pipar. Sega L' H Veski Mati Mitmevilja
jahusegu

olu kuivainete hulka ja lisa ka juust. Sega koik labi. Kui tainas on liiga

~ , . . ® 2-354l i suhk
paks, lisa veidi 6lut. Tulemuseks peaks olema parajalt paks tainas, mis 3 sl pruuni suhkrut

o . .
tuleb vormi laiali l[ikata ehk mis ei valgu ise laiali. Kalla tainas vdiga 3 tl klipsetuspulbrit

L]
madritud vormi. Pintselda leiba pealt sulatatud vdiga. Kiipseta 180 1tlsoola
® ndpuotsaga pipart
® 3,5dl porterdlut

® 150 g taisrasvast riivitud juustu

kraadi juures umbes 50 minutit, kuni leiva sisse torgatud tikk jaab
puhtaks. Lase kimmekond minutit vormis jahtuda, enne kui leiva

vormist valja kallad. Head nautimist sauna voi séprade seltsis!
® 2 sl sulatatud void

® soovi korral erinevaid seemneid:
pdevalilleseemneid,

® korvitsaseemneid, linaseemneid

Retseptid




