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VALGE OA PASTEET
Retsept:Ragne Vark

Valmistamine

Ubade ettevalmistamine: Loputage 250 g ube voolava vee all. Seejarel
jatke 6opdevaks vette likku (kui ube aega leotada ei ole, siis arvestage
lihtsalt pikema keetmisajaga). Nérutage ning pange leotatud oad
puhta veega pliidile ning kuumutage keskmisel kuumusel seni, kuni
need on pehmed. Lisage sool, aga kindlasti alles keetmise I16pu poole,
nii keevad kestad kenasti pehmeks. Norutage. Pasteedi valmistamine:
Pange valitud komponendid ubadega thte potti, lisage 100 g sulatatud
void ja pureestage saumikseriga kogu mass korralikult Ghtlaseks
seguks. Valige peale oma lemmikmaitsed: purustatud kudslaugukuus,
peeneks hakitud tsilli, purustatud India péhkel, riivitud sidrunikoor,
riivitud parmesan. Pireestage veel korralikult Iabi ja maitsesta soola ja
pipraga. Sailitada kilmkapis. Lase hea maitstal

keedetud Veski Mati Valge
aeduba 250 g

sulatatud v6i 100 g
tomatipasta 70 g
pdikesekuivatatud tomatid 50 g
kauslauguktis I tk
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