KODUJUUSTUPOHJAL PITSAF

PANCETTA-ROOSIDEGA
Retsept: Lia Virkus, Pille Enden, Tiina

Vamistamine

Klopi munad soola ja urdiga lahti, vispelda b
segatud jahu. Lisa kodujuust, sega Uhtlasek
laotaklpsetuspaberiga kaetud ahjuplaadile.
juures 7—8 minutit. Laota p&hjale tomatipast
urdi, soola ja pipraga. Jaga peale riivjuust ja
Lbika kooritud sibul sektoriteks ja laota kaur
peekoniviilud (arvesta, et peekon tdmbub ki
roosi kuju). Nende vahele aseta pooleks I3ic
Puista veel kuivatatud urdiga ule ja nirista si
vaheke oliividli. Kipseta 10 minutit voi kuni |
peekon kaunilt krdbedaks kipsenud. Kaunis
basiilikuga. Retsept on parit raamatust "Mei
Virkus, Pille Enden, Tiina Lebane) www.ves



Kaunistuseks:
varsket basiilikut



