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RUKKISED KOHUPIIMA-POHLATARTLETID

. . .. Tainas:
Retsept: Liia Virkus, Pille Enden, Tiina Lebane 4 dI Veski Mati rukkijahu
Vamistamine 2650(1' S‘fhdkmt
Haki jahu, suhkur, voi ja kakao purusekstainaks. Laota kolmandik g vol
5 sl kakaod

purust vBiga maaritud tartletivormide pdhja voi kdrgete aartega 28
cm labimddduga pirukavormi pbhja ja dartele. Vahusta munad
suhkrutega kohevaks vahuks, lisa kohupiim ja hapukoor ning laota
taidis purusegule. Jaota peale ka marjad (kilmunud pohli-kirsse ara
sulata). Pudista peale Ulejadnud tainas ja méned kirsid voi pohlad
ning kupseta 200 kraadi juures 30—-40 minutit (oleneb vormide
suurusest). Lase jahtuda ja serveeri isetehtud vanillikastmega.
Retsept on péarit raamatust “Meie pirukad” (autorid Liia Virkus, Pille
Enden, Tiina Lebane) www.veskimati.ee

1 tl vanillisuhkrut
napuotsaga soola
Kohupiimataidis:
500 g vanillimaitselist
kohupiimapastat

100 g hapukoort

3 suurt muna

1 dl suhkrut

2 tl vanillisuhkrut
300-400 g pohli vai kirsse (voivad
olla ka kilmutatud)



