AROMAATNE RIISKANA-
KORVITSAKARRIGA

Retsept: Mari-Liis llover

Vamistamine

Pese riis Ornalt sdelal ja ndruta. Vala vesi pc
sidrunikoor ning sool. Kuumuta vesi keema.
lisa sellele kuum vedelik. Kata vee pind kip
vorm fooliumiga. Tésta vorm ahju, pool tund
lase parast veel 10 minutit seista. Sulata vOi
peale ka sidrunimahl. Sega riis kahvliga koh
korvits. Kuumuta pannil 6li ja lisa karripasta.
vastavalt sellele, kui teravat karrit soovid. Se
kérbema ei laheks kuumuta 06li ja karripastal
Lisa kaffirlaimilehed (kui neid kasutad), umb
ja sega, et karripasta ei oleks tukkis, vaid Gf
tukeldatud kana ja korvits. Sega labi ja lisa }
kookospiim. Keeda umbes 15 minutit, kuni k
rohelised herned, kuumuta l&bi. Raputa pea
koriandrit. Serveeri varskelt valminud suurej
basmati riisiga. www.veskimati.ee



1 sl soola
60 g void

1 sl sidrunimahla



