SOKOLAADI PULGAKOOGID

I . Vaja laheb:
Retsept: Merilin Siimpoeg/ Koogikontor gatane

1 pakk Veski Mati Sokolaadikeeksi

Vval mistami ne _ _ . o kiupsetussegu
Veski Mati Sokolaadikeeksiga on pulgakookide tegemine ulilihtne,
kuid maitse mdnusalt tummine ja ekstra Sokolaadine! Valmista 100 ml 8l

Sokolaadikeeks pakendil oleva juhise jargi. Lase jahtuda ja pudista

siis keeks néppude vahel peeneks puruks. Lisa toasoe toorjuust ja 180 ml vett

ekstrakt. Sega kéik Uhtlaseks massiks. Veereta saadud segust kate

vahel vaikesed pallikesed ja aseta 15 minutiks killmkappi. Sulata 200 g toorjuustu v6i sulatatud juustu
Sokolaad vesivannil. Pista vaike pulgake kdigepealt sulaSokolaadi
sisse ja siis killmas seisnud Sokolaadikeeksi pallikese sisse. Kasta
nidd keeksipallike Gleni Sokolaadi sisse ja tdsta kipsetuspaberiga
kaetud alusele. Tee nii ka Ulejganud pallikestega. Kaunista
nonparellide voi muu meeleparasega ja tosta kilmkappi tahenema. pulgakoogi pulgakesi
Selleks, et tulemus veel nunnum jaaks, void pulgakookidele armsad

paelad imber siduda! Kaunistamiseks:

1 tl piparmiindi voi muud ekstrakti

250 g tumedat Sokolaadi

nonparelle/ kookoshelbeid vms



