KODUNE SEEMNELEIB
Retsept: Merilin Siimpoeg/ Koogikonto

Vamistamine

Siin on Uks imelihtne ja maitsev kodune leiv.
valmistamiseks kulub aega vahem kui 1 tun
elutempo jaoks ideaalne lahendus! Nii pehn
killukese kilma vdiga. Sega omavahel kdik
munad, lisa keefir ja leivasiirup. Vala keefiric
sega kbéik Uhtlaseks tainaks. Vala leivataina:
leivavormidesse (2 x 1 1) ja kiipseta 180 kra:
Lase 10 minutit jahtuda ja kummuta siis leiv



3 spl leivasiirupit

2 spl oliividli



