MAASIKASUSHI

e . . . 250 ml kookospiim
Retsept: Mari-Liis Tammik, Miam Catering

250 ml vesi
Valmistamine gosotlml VTzskl Mati Sushiriis
Keeda sushiriis kookospiima, soola ja veega pakil oleva juhendi 2 11 500

maasikad

jargi. Jahuta sushiriis ja vormi kate vahel 2 cm labimddduga pallid.
Sokolaadikreemi jaoks sulata meeleparane $okolaad veevannil, lisa
toorjuust ning sega uhtlaseks. Kaunista sushipallid maasikaviilude
ja Sokolaadikreemiga.

80 g Sokolaad
2 spl toorjuust



