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Veski Mati
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APELSINIMAITSELISED KLIIKUPSISED 60 g void
Retsept:Mari-Liis Ilover
80 g suhkrut
Valmistamine
Sulata voi. Sega omavahel kuivained. Lisa neile sulavdi, kahvliga 2 sl Veski Mati Eriti head nisujahu

lahtiklopitud muna ja riivitud apelsinikoor. NB! Apelsinikoor nuhi enne
100 g Veski Mati Kaerakliisid

riivimist hasti hoolikalt kuuma vee ja ndudepesusvammi kareda
poolega puhtaks. Jaota tainas teelusikaga tdstes vdikeste patsikestena 1 ¢ kiipsetuspulbrit
kahele kiipsetuspaberiga kaetud ahjuplaadile, maksimaalselt 9 kipsist

tihele plaadile. Jata piisavad vahed, kuhilad vajuvad kiipsedes laiemaks. Noaotsaga veidi soola
Kipseta 200 kraadi juures umbes 7 minutit, kuni kiipsised on kuldsed.

Tosta plaadid ahjust ja lase kipsistel plaadil jahtuda. Kui esialgu voib 1 muna
tunduda, et kiipsised on pehmevditu, pole pohjust muretsemiseks- Poole apelsini riivitud koor
jahtudes muutuvad krébedaks. www.veskimati.ee
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