Veski Mati Arelltieds solldles s bisgis

BISKVIIDIPOHI * 200 g Veski Mati nisujahu T405

Retsept:Stanislav Stdkov * 5muna

® 15 g tarklist

5 g kupsetuspulbrit

® 150 g suhkurt

1 pk vanilliinisuhkurt (30-35gr)
75 g void

Valmistamine

Valmistamine: Eelsoojenda ahi 180°C-ni ja kata 26 cm koogivorm
kupsetuspaberiga. Esimeses kausis sulata voi ja lase tdielikult jahtuda.

Teises kausis vahusta munad koos suhkrutega kohevaks vahuks. Kalla

vahustamist jatkates jahtunud sulatatud v6i munamassile juurde.
Soéelu kuivained munamassi ja segada ettevaatlikult lusikaga voi
spaatliga kuni kuivained on segunenud. Kalla biskviidimass koogivormi
ja kipseta ahjus umbes 30 min. Parast kiipsetamist lase biskviidil
koogivormis 10-15 min jahtuda. Véta biskviit koogivormist vdlja,
eemalda kiipsetuspaber ja lase restil taielikult jahtuda. Seejarel 16ika
biskviidi pealt koorik dra ja 16ika biskviit omakorda pooleks. Biskviidist
saab kahekihilise tordi.
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