Veski Mati Arelltieds solldles s bisgis

KANEELIRULLID ® 50 ml sulatatud void
Retsept:Mari-Liis Tammik, Miam Catering ® 3 spl pruuni suhkurt
o .
Valmistamine 1 splkaneeli
® 350 ml vett

Sega omavahel vaikeses kausis sulatatud voi, pruun suhkur ja kaneel

. - - - .. . 1 spl suhkurt
ning tosta hetkeks kdrvale. Sega modtekannus kaesoe vesi, suhkur, psuhku

parm ja oliiveli ning jata 10 minutiks seisma. S6elu jahu suuremasse 7.g Veski Mati Kuivpdrmi

- . - A - ® 2 spl oliivoli
kaussi, lisa sool ja sega. Seejarel kalla kuivainetele parmisegu ja sotku . . _ .
uhtlaseks taignaks. Jata see sooja kohta umbeks tunniks kerkima. Sotku . ?OOIg VeISkI Mati Grahamjahu
spl soola

tainas veel korraks Icbi ja rulli jahusel pinnal laiaks ristkalikuks. Madari
tainale kaneeliglasuur. Keera ristkulik rulli ja 16ika paari sentimeetri
paksusteks. Aseta need 6liga madaritud sigavamasse ahjuvormi
uksteise korvale. Kupseta 200 kraadi juures 20 minutit. Soovi korral voib
kaneelirullidele niristada sulatatud Sokolaadi ja puistata peale
kookoshelbeid.

Retseptid




